VORSPEISEN

HAUPTSPEISEN

PREMIUM GEGRILLTES

DESSERTKARTE

e

HAUSGEMACHTES STADLBAGUETTEZ"* 3,9
RINDERKRAFTBRUHE ““"* () 7.5
Dinkel-Fladle hausgemacht, Brat- oder Leberknodel

KAROTTEN-INGWERSUPPE & *'"" 8,5
Kokosnussmilch, Kiirbiskerndl (leicht pikant)

TIEFENBACHER KASESUPPE | ") 89
Croutons, Rostzwiebeln

23,1

BEILAGENSALAT BUNT GEMISCHT 85
Hausdressing (auf Wunsch vegan)
ALLGAUER KASESPATZLE SELBSTGEMACHT |/ ** 17.3

handgehobelte Dinkel-Spatzle, Bergkase,
Weillacker, Schmelzzwiebeln, Schnittlauch

42,091k

SCHNITZEL “WIENER ART”" GOLDGELB GEBACKEN
Pommes Frites, Preiselbeeren, Zitrone

ZWEIERLEI VOM ALLGAUER JUNGSCHWEIN ** € 22,9
DunkelbiersoBe, Apfelzimt-Blaukraut, Kartoffelknddel hausgemacht

21,9

EDEL-HIRSCHGULASCH IN WACHOLDERRAHM " ) 26,9
Dinkel-Spatzle handgehobelt, Apfel-Zimt-Blaukraut, Birne, Preiselbeere

a,cdgi

PASTA A LA CHEF leicht pikant 20,9
Tagliatelle, Norw. Raucherlachs, Tomaten, Feta, Knoblauch
BOLOGNESE HAUSGEMACHT 16,9
Fettucine, Bergkase

BUNTE SALATPLATTEN 20,9

mit Hausdressing, Salatkerne, Friichte, Stadl-Baguette hausgemacht
1 - mit karamellisiertem Ziegenkése auf glasierter Birne /" °

2 - mit Frischkéase- Kartoffelteigtaschen und gebackenhen Champignons v :

3 - mit Kiirbiskernrésti und gegrilltem Maiskolben

FACHERKARTOFFELN HAUSGEMACHT” ‘ 18,9
SuBkartoffel, Erdapfel, Maiskolben, Grillgemise,
dreierlei hausgemachte vegane Dips

SAIBLINGFILET ,LACHS DER BERGE" 274
an Riesling-SenfsoBe, Krauterschwenkkartoffeln, Gemuseréschen
VEGANES STEAK mit Sesam-Honigcurry ﬂ 20,5

HOLZFALLERSTEAK vom Schwein

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL vom Kalb
PFEFFERSTEAK Roast Beef mit Cognac-Pfefferrahm "
ZWIEBELROSTBRATEN

RUMPSTEAK mit Krauterbutter’

SCHWEINEFILETMEDAILLONS mit Krauterbutter *

SCHWEINEFILETMEDAILLONS @ **
mit frischer regionaler Waldpilzso3e

AUSWAHL AN BEILAGEN: ** 5,9
handgehobelte Dinkel-Butterspatzle, Bratkartoffeln, Pommes,
Kase-Dinkel-Spatzle hausgemacht, Grillgemuse

GAUMENTROSTER * 5,5
Vanilleeis, Espresso

BLACK & WHITE *" 8,3
Weilles Schokoladeneis, dunkle
SchokosoBe, Sahne, Krokant

KINDEREIS * 6,2
WARME ZWETSCHGE™ 7,9 2 Kugeln nach Wahl, Smarties,
warmes Zwetschgenkompott mit SchokosoBe
Vanilleeis, Zimtstreusel KUGEL EIS ° 22

Auswabhl: Vanille, Schokolade,
Erdbeere, Weille Schokolade,
Walnuss, Himbeersorbét
Sahne 1

SCHOKOSOUFFLE “*" @ 85
VanillesoRBe, Himbeersorbét

APFELSTRUDEL 8,5
mit Vanilleeis, VanillesoBe und Sahne

SORBET IM PROSECCO 7
Glas Prosecco, Himbeersorbét

HEISSGETRANKE

DIENSTAG TAGLICH

MITTWOCH

SPECIALS

KNUSPRIGE GEGRILLTE* ™ @

ENTE A LA, LOTTE” groBe Portion
Apfelzimtrotkohl mit hausgemachten
Kartoffelknddel oder bunt gemischtem Salat-
teller +1 € *aufVorbestellung

JEDEN MONTAG
UND DONNERSTAG

FRISCHE SCHNITZEL

BIERBRAUERSCHNITZEL @
paniert, in Bier eingelegtes Schnitzel

JAGERSCHNITZEL
paniert mit Pilzrahmsauce

KASESCHNITZEL
paniert mit Tomatenscheiben & Kasesol3e

PFEFFERRAHMSCHNITZEL
paniert

AUSWAHL AN BEILAGEN: 519
Pommes, Bratkartoffel, handgehobelte
Butter-Dinkel-Spatzle, Kase-Dinkel-Spatzle,
Grillgemiise

ALLGAUER KASSPATZLE \/ ™ 16,4
Dinkel-Spatzle handgehobelt, Bergkase,
Weillacker, Schmelzzwiebeln, Schnittlauch

KAISERSCHMARRN @
selbstgemacht, Karamell,
Puderzucker, Apfelmus oder
Zwetschgenroster

Hauptgang 15,5
Dessert 9,9

Késspétzle & Kaiserschmarrn IM MENU 24,5

BITTE BEACHTEN SIE AUCH UNSERE
AKTUELLE TAGESGERICHTE

KAFFEE TASSE
CAPPUCCINO
MILCHKAFFEE
ESPRESSO
ESPRESSO DOPPELT

ESPRESSO MACCHIATO

TEE
Schwarz/Pfefferminze/Kamille/Friichte/
Krauter/Ingwer

HEISSE SCHOKOLADE

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Alle Preise in € inkl. ges. MwsSt.
Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der Riickseite der Speisekarte.



